
Légumes à bulbes  Variétés Maturité DescripƟon
Échalote française AmbiƟon 100 Se conserve bien, bulbe brun rouge rond de 2 pouces. Idéal pour la conservaƟon.
Oignon jaune PaƩerson 105 Excellent oignon hâƟf pour la conservaƟon. Belle pelure foncée, gros calibre et ferme. 
Oignon vert Nabechan 60 Le meilleur goût des oignons verts! Peut aussi se récolter plus tard comme un poireau pour la cuisine japonaise.
Poireau d'été King Richard 75 Beaux poireaux longs et fermes Résiste au premier gel.

Laitues  Variétés Maturité DescripƟon
Laitue boston verte Adrianna 48 Tolère bien la chaleur de l’été, produit une belle tête vert, dense et au bon goût.
Laitue frisée verte Starfighter 52 Tolère bien la chaleur et les maladies. Belles feuilles vertes foncées, lustrées et légèrement frisé.
Laitue frisée rouge Shirane Sky 58 Feuilles rouges foncées, légèrement frisées. Produit bien toute la saison, résistante à la maladie.
Laitue feuille de chêne verte Bauer 55 Couleur verte foncée, plus crousƟllante, belle pomme aux feuilles ondulées.
Laitue romaine verte Green Forest 56 Belle romaine, hâƟve, haute et d’un beau vert foncé.
Laitue en mélange Mélange Varie Comporte 2 bostons, 2 frisées, 2 romaines en mélange de couleurs.
Épinards Auroch 24 Croissance rapide, large feuilles vertes foncées plates. Son goût s’améliore avec le froid.
RoqueƩe Aragula 21-40 Dans la famille des moutardes (crucifères). Feuilles à arôme fort avec un goût subƟl de noix. 

Tomates  Variétés Maturité DescripƟon
Tomate orange Jubilé 72 Indéterminé : Fruit jaune orange de 175 g, saveur excepƟonnelle, peu acide et moins juteuse 
Tomate rouge Siletz 70 Semi-déterminé : ProducƟon uniforme, abondante et très résistante (fusarium, fendillement et face de chat). 
Tomate rose Prudens purple 70 Indéterminé : Énorme globe rose foncé aplaƟ avec peu de graines et un feuillage semblable à celui de la patate. 
Tomate cœur de bœuf rouge La Pasquale 90 Indéterminé : Grosse tomate lisse en forme de cœur et très charnue à saveur douce. 
Tomate verte Green Zebra 75 Indéterminé : Magnifique variété aux fruits verts zébrés de jaune à vert clair, chair verte émeraude 
Tomate  rose Ponderosa 85 Indéterminé : Produit des fruits aplaƟs avec peu de pépins et avec une chair juteuse à saveur très douce.
Tomate italienne Roma 75 Déterminé : Plant compact et vigoureux produisant des fruits rouge, peu juteux de 60 g.
Tomate italienne Granadero Granadero 68
Tomate noire Noire de Crimée 80 Indéterminé:Fruits faible en graines qui virent presque au noir lors d’étés très chauds. Bonne résistance à la sécheresse 
Tomate rouge Célébrité 70 Déterminé : Plant robuste produisant de gros fruits (280g.) très ronds et savoureux 
Tomate rouge Big Beef 75 Indéterminé : Produits des fruit costauds et uniformes. Plant à rendement élevé et bonne résistance aux maladies 
Tomate rose Pink Girl 65 Indéterminé : Donne de gros fruits sucrés, lisses, uniformes et de qualité qui craquent très peu. 

Tomates cerises  Variétés Maturité DescripƟon
Tomate Poire jaune Poire jaune 65 Indéterminé : PeƟt fruit jaune qui pousse en grappe et en forme de poire, goût doux. 

Indéterminé : Démontrant une certaine tolérance aux températures plus fraîches. Bon rendement de gros fruits. Peut se récolter en grappe.



Tomate cerise jaune Pépite d'or 65 Déterminé : Fruit jaune de 2,5 cm sur un plant de 1 mètre. Produit toute la saison. 
Tomate cocktail rouge Tiny Tim 55 Déterminé : Plant aƩeignant jusqu'à 40 cm de hauteur. Idéal pour la culture en pot, fruit rouge de 4 cm. 
Tomate rouge Mon Plaisir 70
Tomate cerise noire Black cherry 65 Indéterminé : Gros plants chargés de nombreuses grappes de fruits ronds pourpre foncé à brun. 

Fines herbes  Variétés ann/viv DescripƟon
Aneth - Annuelle Les feuilles et les graines peuvent être consommées. UƟlisé pour ses usages culinaires et propriétés médicinales. 
Basilic genovese Genovese Annuelle Grandes feuilles très savoureuses idéales pour les sauces aux tomates et le pesto.
Basilic grec (globe) Globe Annuelle Plant arrondi aƩeignant 15 cm de hauteur avec peƟtes feuilles idéales pour les pâtes. 
Basilic rouge Red Rubin Annuelle Feuillage rouge foncé se terminant en pointe, idéal pour colorer les tapenades. 
Basilic thai Everleaf thai towers Annuelle Tige et fleurs pourpres avec feuillage vert, goût légèrement épicé et odeur d’anis. 
CibouleƩe - Vivace
CibouleƩe à l’ail - Vivace Vivace : Se disƟngue par ses feuilles aplaƟes au goût d'ail et ses fleurs blanches étoilées. CulƟvé en plein soleil, mais supporte bien l'ombre. 
Coriandre - Annuelle Goût frais et parƟculier, les feuilles ciselées peuvent être consommées fraîches ou séchées. 
Curcuma - Vivace Plant très haut, nécessite beaucoup de chaleur. La racine à la chaire jaune est récolté à la fin de l’été.
Gingembre - Vivace Plant très haut, nécessite beaucoup de chaleur. La racine à la chaire blanche et goûteuse est récolté à la fin de l’été.
Lavande - Vivace
Marjolaine - Annuelle Relève les viandes, les potages, les sauces, les salades et est un bon complément avec la basilic. Forte odeur. 
Mélisse Lemon balm Vivace
Menthe poivrée - Vivace
Menthe verte - Vivace
Origan grec - Vivace Variété d'origan la plus savoureuse. Son plant compact produit des feuilles dont le goût s'accentue au séchage. 
Oseille - Vivace
Persil frisé Darki Vivace Fines herbes très employée dans les plats méditérannéens et comme garniture ornementale . Feuillage très frisé au goût frais. 
Persil plat Giant of Italy Vivace Le goût du persil italien (plat) est considérablement plus prononcé et sucré que le persil frisé. Rehausse les plats de pâtes et salades. 
Romarin - Vivace Arbrisseau aromaƟque à saveur intense, fraîche évoquant le citron et le pin. Très bonne résistance au froid, cueilleƩe d'automne possible.
SarrieƩe d’été - Annuelle Goût légèrement poivré idéal pour les viandes, les fèves, les sauces et les ragoûts. 
Sauge commune - Vivace UƟlisaƟon mulƟples des feuilles au goût puissant, camphré et herbacé. Odeur prononcée et fraîche. 
Stévia - Annuelle Le plant de stévia produit de belles feuilles au goût sucré. Une fois séchées, les feuilles peuvent être une alternaƟve au sucre. 
Thym d’été - Annuelle Plante aromaƟque pouvant être culƟvée en pot comme en pleine terre qui a un goût légèrement amer et épicé. 
Thym d’hiver - Vivace Aromate au goût puissant et très frais se consommant aussi bien frais que séché. Idéal avec les plats grillés. 

Fleurs comesƟbles  Variétés DescripƟon
Calendule En mélange Émet des substances éloignant les insectes nuisibles. Propriétés médicinale mulƟples. Les pétales relèvent le goût des aliments 
Camomille - PeƟte plante aromaƟque médicinale produisant des fleurs populaires dans les jardins de fines herbes en été et en automne 
Capucine En mélange Plante grimpante qui pousse rapidement et dont les magnifiques fleurs crues peuvent être ajoutées aux plats. 
Œillet de fleuriste En mélange

Œillet d’inde En mélange L'odeur éloigne les insectes ravageurs comme les pucerons et les mouches et ses racines éloignent certains vers. Planter avec tomates. 
Pensée En mélange Jolies peƟtes fleurs comesƟbles produisant tout au long de la saison et qui se répendent facilement. 
Tournesol En mélange Plante mellifère adorée par les abeilles. Aƫre également les mésanges, qui elles, mangent les chenilles au jardin. 
Zinnia En mélange Fleurs composée de centaines de peƟtes fleurs centrales aux propriétés médicinales qui aƫrent les insectes pollinisateurs 

   Plants biologiques cerƟfiés par Écocert Canada 

Indéterminé : Excellente saveur lorsque bien mûre. Plant producƟf avec de longues grappes de 6-12 tomates cerises rouges.

Vivace : Plante aromaƟque courante qui agrémente sauces et plats divers de sa légère saveur d'oignon frais. Facile à culƟver. 

Vivace : Les fleurs ont un goût légèrement amer, semblable au romarin. Odeur florale aux tons boisés. Infuser les fleurs séchées. 

Vivace : Les feuilles séchées au goût citronné calment l'état d'angoisse et le système digesƟf.
Vivace : Le menthol des feuilles agit contre les douleurs abdominales et musculaires. Odeur aromaƟque et pénétrante. 
Vivace : AcƟon un peu moins intense que la menthe poivrée, mais calmant et digesƟve. Goût plus délicat et moins piquant. 

Vivace : Feuilles à veines rouge-rose très décoraƟves au goût citronné pouvant être dégustées crues ou en infusion. 

Communément appelées ''tagètes'', elles aƫrent les pollinisateurs au jardin tout en tenant à l'écart les ravageurs tels que les tétranyques  et les 
pucerons. Leur floraison abondante et longue amène de belles couleurs chaudes au jardin.


